
CHÂTEAU HAUT-BACALAN 2019 
A.O.P. Pessac-Léognan

APPELLATION
Pessac-Leognan

SUPERFICIE DU VIGNOBLE
8ha dont 3,5ha pour ce vin

SOL
Graves argileuses  

ENCEPAGEMENT
55% Merlot - 40% Cabernet Sauvignon 

 5% Petit Verdot
Guyot double 

Densité de plantation : 10 000 pieds/ha

AGE MOYEN DU VIGNOBLE
 22ans

CONDUITE DU VIGNOBLE
Culture raisonnée

VINIFICATION
Vendanges manuelles par parcelle - Tri au cuvier

cuvaison 3 à 4 semaines en cuves inox thermorégulées
Elevage 12 mois en barriques neuves

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
13 000 bouteilles

ACCORDS METS-VIN
Viandes rouges goûteuses, grillées, 

poêlées ou en sauce, plats mijotés, gibiers et fromage

APPELLATION
Pessac-Leognan

VINEYARD SIZE
8ha / 3,5ha for this wine

SOIL
Gravels and ferric clay 

GRAPE VARIETIES
 55% Merlot - 40% Cabernet Sauvignon 
 5% Petit Verdot
Double Guyot pruning  
Planting density : 10 000 vines/ha

AVERAGE AGE OF THE VINEYARD
22ears

VINEYARD MANAGEMENT
Sustainable farming

VINIFICATION
Hand harvested per plot - rigorous selection of the grapes in the cellar.
Fermentation for 3 or 4 weeks in t° controlled stainless-steel vats
Aging for 12 months in new oak barrels

AVERAGE ANNUAL PRODUCTION
13 000 bottles

FOOD PAIRING
Tasty red meat, grilled, 
roasted or with sauce, stewed dishes, game and cheeses

 SCEV Michel Gonet et Fils – Château Lesparre – 
33750 Beychac et Caillau  

Tél. 33 (0)5 57 24 51 23 – info@gonet.fr  

Un vin structuré avec une belle matière. En bouche, des arômes de pruneaux et de fruits noirs se dégagent. La bouche est ample sur des notes 
confites et poivrées. L’élevage apporte une belle tension tannique qui donne une finale vanillée sur des arômes de caramel beurre salé.

A structured wine with beautiful substance. On the palate, flavors of prunes and black fruits emerge. The mouthfeel is broad with candied and 
peppery notes. The aging process brings a nice tannic tension that delivers a vanilla finish with flavors of salted butter caramel.
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